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Загальний тематичний план
для 5-х класів усіх типів шкіл
	№
	Назва модулів
	Кількість годин

	
	
	для класів з розподілом на групи дівчат (д) і хлопців (х)
	для класів без розподілу на групи

	
	
	для міських шкіл
	для сільських шкіл
	для міських шкіл
	для сільських шкіл

	
	
	д
	х
	д
	х
	
	

	
	Основна частина

	1
	Людина і виробництво
	8
	12
	8
	12
	8
	6

	2
	Проектування та виготовлення виробів з деревини
	–
	18
	–
	14
	10
	8

	3
	Проектування та виготовлення виробів з металів
	–
	16
	–
	10
	8
	8

	4
	Культура харчування. Технологія приготування кулінарних страв
	8
	–
	8
	–
	6
	6

	5
	Проектування та виготовлення виробів з текстильних матеріалів
	30
	–
	20
	–
	10
	10

	6.1
	Технологія виробництва і первинної переробки продукції сільського господарства (варіант 1)
	–
	–
	14
	14
	–
	–

	6.2
	Технологія благоустрою і озеленення території
	4
	4
	–
	–
	–
	–

	6.3
	Технологія виробництва і первинної переробки продукції сільського господарства (варіант 2)
	–
	–
	–
	–
	8
	12

	
	Разом
	50
	50
	50
	50
	50
	50

	
	Варіативна частина
	18
	18
	18
	18
	18
	18

	
	Усього годин:
	68
	68
	68
	68
	68
	68


Тематичний план модуля 
«Людина і виробництво»
	№
	Назва розділів і тем
	Варіант для груп хлопців міських шкіл
	Варіант для груп дівчат міських шкіл
	Варіант для класів 
міських шкіл без 
розподілу на групи 
	Варіант для груп хлопців сільських шкіл
	Варіант для груп дівчат сільських шкіл
	Варіант для класів 
сільських шкіл без розподілу на групи

	Розділ 1. Основи виробничої діяльності. Людина у трудовому процесі

	1
	Безпека праці у шкільних майстернях. Основи виробничих процесів
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	2
	Виготовлення продукції на виробництві
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Розділ 2. Основи графічної підготовки

	3
	Графічне зображення деталей
	4
	2
	2
	4
	2
	1

	Розділ 3. Основи техніки

	4
	Типові та спеціальні деталі, способи їх з’єд​нан​ня
	2
	2
	2
	2
	2
	1

	Розділ 4. Електротехнічні роботи

	5
	Варіант 1
Основні поняття електротехніки. Проводи та шнури. Прийоми роботи з електромонтажним інструментом
	4
	
	
	4
	
	

	6
	Варіант 2
Джерела і споживачі електричної енергії
	
	2
	2
	
	2
	2

	
	Усього годин:
	12
	8
	8
	12
	8
	6


Тематичний план модуля 
«Проектування та виготовлення виробів з деревини»

	№
	Назва розділів і тем
	Міські школи
	Сільські школи

	
	
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи

	Розділ 1. Проектування та виготовлення виробів з фанери

	1
	Організація та обладнання робочого місця у столярній майстерні
	2
	1
	1
	1

	2
	Деревина та матеріали з неї
	2
	1
	1
	1

	3
	Конструювання виробів з фанери
	2
	1
	2
	1

	4
	Розмічання заготовок на фанері
	2
	1
	2
	1

	5
	Технологічний процес пиляння фанери. Прийоми пиляння лобзиком
	2
	2
	2
	1

	6
	Технологічні процеси обпилювання та шліфування
	2
	1
	2
	1

	7
	Технологічний процес свердління. Коловорот, ручний дриль
	2
	1
	1
	1

	8
	Клейове з’єднання деталей виробу
	2
	1
	1
	0

	9
	Оздоблення виробів фарбуванням та випалюванням
	2
	1
	2
	1

	
	Усього годин:
	18
	10
	14
	8


Тематичний план модуля 
«Проектування та виготовлення виробів з металу»

	№
	Назва розділів і тем
	Міські школи
	Сільські школи

	
	
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи

	1
	Вступ. Організація та обладнання робочого місця у слюсарній майстерні
	1
	1
	1
	1

	Розділ 1. Проектування та виготовлення тонколистового металу та дроту

	2
	Види та призначення тонколистового металу
	2
	0
	1
	0

	3
	Конструювання виробів з тонколистового металу 
	2
	1
	2
	1

	4
	Технологія розмічання заготовки на листовому металі
	2
	1
	1
	1

	5
	Технологія різання та обпилювання плоских деталей з тонколистового металу 
	2
	1
	1
	1

	6
	Технологія з’єднання деталей з тонколистового металу 
	2
	1
	1
	1

	7
	Види і призначення дротів
	1
	1
	1
	1

	8
	Конструювання виробів із дроту
	2
	1
	1
	1

	9
	Технологія розмічання, різання та виготовлення виробів із дроту
	2
	1
	1
	1

	
	Усього годин:
	16
	8
	10
	8


Тематичний план модуля 
«Культура харчування. Технологія приготування 
кулінарних страв»

	№
	Назва розділів і тем
	Кількість годин

	
	
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи

	Розділ 1. Культура харчування 

	1
	Обладнання кухні. Організація робочого місця
	1
	1

	2
	Відомості про раціональне харчування 
	1
	0,5

	3
	Загальні правила сервірування стола. Культура споживання їжі
	1
	0,5

	Розділ 2. Технологія приготування кулінарних страв 

	4
	Загальні відомості про технологію приготування страв. Приготування бутербродів. Нарізання. Приготування гарячих напоїв. Заварювання
	3
	2

	5
	Приготування страв з яєць. Відварювання. Смаження
	2
	2

	
	Усього годин:
	8
	6


Тематичний план модуля 
«Проектування та виготовлення виробів 
з текстильних матеріалів»

	№
	Назва розділів і тем
	Кількість годин

	
	
	Для дівчат міських шкіл
	Для дівчат сільських шкіл
	Класи міських шкіл, що не діляться на групи
	Класи сільських шкіл, що не діляться на групи

	Розділ 1. Технологія виготовлення вишитих виробів

	1
	Інструмент і матеріали для вишивання. Початкові шви
	8
	4
	–
	–

	Розділ 2. Технологія виготовлення в’язаних виробів

	2
	В’язання гачком 
	6
	4
	–
	–

	Розділ 3.
Технологія виготовлення швейних виробів. Текстильне матеріалознавство

	3
	Будова тканини. Конструювання, моделювання та розкрій швейних виробів
	2
	2
	1
	1

	4
	Постільна білизна. Конструювання, моделювання та розкрою наволочки.
Технологія пошиття швейних виробів. Робота на швейному устаткуванні
	4
	4
	3
	3

	5
	Загальна будова швейної машини. Робота на швейній машині. Пошиття наволочки
	10
	6
	6
	6

	
	Усього годин:
	30
	
20
	10
	10


Тематичний план модуля 
«Технологія виробництва і первинної переробки 
продукції сільського господарства»
	№
	Назва розділів і тем
	Кількість годин

	
	
	Для сільських шкіл 
без розподілу класів 
на групи хлопців 
та дівчат
	Для сільських шкіл з розподілом класів на групи хлопців 
та дівчат

	
	
	
	групи 
дівчат
	групи
хлопців

	Розділ 1. Технологія вирощування рослин

	1
	Сільське господарство —галузь народного господарства України
	1
	1
	1

	2
	Технологія обробітку й охорони ґрунтів
	1
	2
	1

	3
	Технологія вирощування 
овочевих культур
	2
	2
	2

	4
	Вирощування насінників овочевих культур
	1
	1
	1

	5
	Технологія вирощування плодово-ягідних  культур
	1
	2
	2

	6
	Основи методики дослідницької роботи
	1
	1
	1

	Розділ 2. Технологія догляду за сільськогосподарськими тваринами

	7
	Тваринництво як галузь сільського господарства
	1
	1
	1

	8
	Технологія вирощування кролів
	1
	1
	1

	Розділ 3. Технологія механізованих процесів у сільському господарстві

	9
	Механізація процесів у рослинництві. Правила безпечної праці із засобами механізації
	1
	1
	1

	10
	Технологія і техніка обробітку ґрунту
	1
	1
	1

	11
	Способи і технологія сівби овочевих культур
	1
	1
	1

	
	Усього годин:
	12
	14
	14


Тематичний план модуля 
«Технологія виробництва і первинної переробки 
продукції сільського господарства» 
та «Технологія благоустрою і озеленення території»
	№
	Назва розділів і тем
	Кількість годин

	
	
	Для класів міських шкіл без розподілу на групи хлопців і дівчат
	Для класів міських шкіл з розподілом на групи хлопців і дівчат

	Розділ 1. Технологія вирощування рослин

	1
	Технологія обробітку й охорони ґрунтів
	2
	2

	2
	Технологія вирощування 
квіткових та овочевих культур
	2
	–

	3
	Основи закладання зелених насаджень
	–
	1

	4
	Породи захисних та декоративних дерев
	–
	1

	Розділ 2. Догляд за сільськогосподарськими тваринами

	5
	Технологія вирощування кролів
	2
	–

	Розділ 3. Технологія механізованих процесів у сільському господарстві

	6
	Енергетичні засоби сільського господарства
	2
	–

	
	Усього годин:
	8
	4


Модуль 1. ЛЮДИНА І ВИРОБНИЦТВО

Завдання модуля «Людина і виробництво» — ознайомити учнів з основами виробництва, світом сучасних професій, етапами проектування та виготовлення виробів; розвивати технічне мислення учнів, творчі та конструкторські здібності.
Модуль «Людина і виробництво» — база для успішного засвоєння учнями наступних модулів програми. Крім того, матеріал цього модуля учні постійно використовують на практичних заняттях з матеріалообробки та сільськогосподарської праці.
Модуль складається з таких розділів: «Основи виробничої діяльності», «Основи графічної підготовки», «Основи техніки», «Електротехнічні роботи».
Під час вивчення розділу «Основи виробничої діяльності» доцільно використовувати наочність, проводити екскурсії на підприємства, впроваджувати ділові ігри з моделювання виробничих процесів тощо.
Вимоги до знань і вмінь учнів
Варіант 1 (для груп хлопців)
Учні повинні знати: правила безпечної праці та вимоги щодо організації робочого місця; початкові відомості про виробничий процес, поняття про собівартість продукції; правила виконання та оформлення графічних зображень деталей; поняття про деталі; види з’єднань деталей машин; правила електробезпеки умов праці; поняття про провідники та ізолятори; електромонтажний інструмент.
Учні повинні вміти: дотримувати правил безпечної праці, організовувати робоче місце; читати та виконувати ескізи плоских деталей; складати моделі з нерухомих і рухомих з’єднань, із деталей «Конструктора»; застосовувати електромонтажний інструмент під час роботи з проводами; ви​конувати з’єднання проводів.
Варіант 2 (для груп дівчат та класів без розподілу на групи)

Учні повинні знати: правила безпечної праці та вимоги щодо організації робочого місця; початкові відомості про виробничий процес, поняття про собівартість продукції; правила виконання та оформлення графічних зображень деталей; поняття про деталі; види з’єднань деталей машин; поняття про джерела та споживачі електричної енергії.
Учні повинні вміти: дотримувати правил безпечної праці, організовувати робоче місце; читати та виконувати ескізи плоских деталей; складати моделі з нерухомих і рухомих з’єднань, із деталей «Конструктора»; дотримувати правил безпечної праці під час користування електропобутовими приладами.
Модуль 2. ПРОЕКТУВАННЯ ТА ВИГОТОВЛЕННЯ 
ВИРОБІВ З ДЕРЕВИНИ

Зміст модуля «Проектування та виготовлення виробів з деревини» передбачає ознайомлення учнів з основами деревообробного ви​роб​ництва, матеріалознавством, проектуванням і технологією виготовлення виробів з деревини.
У процесі практичного навчання, при виконанні нескладних робіт, під час вступного, поточного і заключного інструктажів учні вивчають правила безпечної праці, ознайомлюються з ДЕСТами, технологічною документацією, матеріалами, інструментом, обладнанням тощо.
Теоретичне і практичне навчання учнів відбувається паралельно, з певним випередженням вивченого теоретичного матеріалу.
У процесі практичного навчання значну увагу доцільно звернути на питання технології столярних робіт, формування в учнів загальних умінь і навичок з деревообробки в процесі виконання комплексних завдань.
Теоретичні і практичні заняття передбачають залучення учнів до творчої діяльності: вибір об’єкта виготовлення, самостійний вибір конструкції виробу, обґрунтування вибору, нескладні економічні розрахунки і пропозиції щодо здешевлення виробів, планування різних видів робіт, удосконалення обладнання, технологічного процесу, підвищення якості і продуктивності праці.
Для удосконалення організації творчих робіт з учнями доцільно впроваджувати розв’язання творчих завдань (конструкторських, технологічних, економічних).
Практичні роботи з оволодіння учнями прийомами роботи на свердлильному і токарному для обробки деревини верстатах рекомендується здійснювати за графіком.
Вимоги до знань і вмінь учнів
Учні повинні знати: правила внутрішнього розпорядку та безпечної праці в шкільній майстерні; організацію та обладнання робочого місця; породи дерев, які ростуть у даному регіоні; поняття собівартості; вимірювальний та розмічальний інструмент; інструмент і пристрої для пиляння фанери та ДВП; інструмент для обпилювання та шліфування; технологічні пристрої та різальний інструмент для свердління отворів; оздоблювальні матеріали.
Учні повинні вміти: організовувати робоче місце; визначати породи деревини за відмінними ознаками (колір, текстура, запах); розраховувати собівартість виробу; вимірювати та розмічати лінійкою, кутником; пиляти, випилювати, обпилювати й шліфувати заготовки і вироби з фанери; свердлити отвори ручним дрилем і коловоротом; з’єднувати деталі виробу клеєм; оздоблювати виріб.
Модуль 3. ПРОЕКТУВАННЯ ТА ВИГОТОВЛЕННЯ 
ВИРОБІВ З МЕТАЛУ

Теоретичне навчання спрямоване на засвоєння учнями знань будови обладнання, пристосувань та інструментів, що застосовуються при виконанні слюсарних робіт, будови і взаємодії складальних одиниць і механізмів металорізальних верстатів, технології механічної обробки металів.
У процесі практичного навчання під час виконання нескладних робіт і замовлень, особлива увага звертається на формування в учнів загальних умінь і навичок з металообробки. Першочергове значення надається вивченню вимог організації робочого місця.
Інструктажі (вступний, поточний, заключний) мають бути спрямовані на осмислення учнями об’єктів, засобів праці та правильних прийомів роботи (захват інструмента, робоча поза, темп і ритм робочих рухів тощо). Особливу увагу під час інструктажу необхідно звернути на правильне і безпечне виконання робіт, бережливе ставлення до інструмента, обладнання, що використовується у процесі роботи.
На теоретичних і практичних заняттях у шкільних майстернях слід залучати учнів до творчої роботи, до різних видів проектування та розв’язання технічних завдань.
Навчальне проектування на заняттях з трудового навчання є одним із ефективних засобів розвитку в учнів активності, ініціативи, творчого ставлення до праці і дає змогу розвинути їхній технічний кругозір, знання та вміння.
Вимоги до знань і вмінь учнів
Учні повинні знати: види і призначення тонколистового металу, основні технологічні прийоми, операції та інструмент, необхідний для виготовлення і оздоблення предметів із тонколистового металу і дроту; способи з’єднання деталей паянням та контактним електрозварюванням; правила безпечної роботи з ручним інструментом (ножиці для металу, напилки, кусачки, коловорот, дриль, молоток).
Учні повинні вміти: виготовляти деталі і вироби з тонколистового металу та дроту; виконувати площинну розмітку, часткову обробку деталей і з’єднання їх однофальцевим швом, заклепками та паянням; конструювати прості вироби з тонколистового металу й дроту.
Модуль 4. КУЛЬТУРА ХАРЧУВАННЯ. ТЕХНОЛОГІЯ ПРИГОТУВАННЯ КУЛІНАРНИХ СТРАВ
Програма модуля передбачає засвоєння учнями знань про поживну цінність харчових продуктів, види і способи їх кулінарної обробки, основи раціонального харчування, про обладнання для обробки харчових продуктів. В учнів формуються уявлення про окремі професії зі сфери громадського харчування.
Модуль складається із двох розділів: «Культура харчування» і «Технологія приготування кулінарних страв».
Перший розділ програми має на меті виховати в учнів культуру харчування — дотримання режиму споживання їжі, нормованого, збалансованого та естетичного прийому харчових продуктів, раціонального ведення кухонного господарства.
Уведення в програму навчального матеріалу з української національної кухні ставить за мету сформувати в учнів уявлення про основні фактори, що впливають на харчування людей різних географічних регіонів, ознайомити з історією розвитку української кухні та особливостями технології приготування національних страв.
Вивчення модуля може бути поглиблене за рахунок годин варіативної частини програми. Варіативні програми «Українська народна кухня» та «Азбука домашнього господарювання» тісно пов’язані з вивченням даного модуля.
Вимоги до знань та вмінь учнів
Учні повинні знати: Правила внутрішнього розпорядку та безпеки праці в шкільній майстерні; значення харчування для життя людини; обладнання кухні, посуд, кухонний інвентар та їх призначення; основні види харчових продуктів; вимоги до режиму харчування; санітарно-гігієнічні вимоги при роботі з харчовими продуктами; ознаки отруєння харчовими продуктами та способи запобігання цьому; загальні правила користування столовими приборами і посудом, правила поведінки за столом; сервірування стола до сніданку; види первинної й теплової обробки (заварювання, варіння, смаження) харчових продуктів; технологію приготування бутербродів, гарячих напоїв, страв з яєць.
Учні повинні вміти: дотримувати правил внутрішнього розпорядку та безпеки праці в шкільній майстерні; користуватися нагрівальними приладами, посудом та кухонним інвентарем; визначати доброякісність харчових продуктів; готувати, подавати до столу та споживати страви (бутерброди, гарячі напої, страви з яєць); дотримувати санітарно-гігієнічних вимог під час приготування кулінарних страв.
Модуль 5. ПРОЕКТУВАННЯ ТА ВИГОТОВЛЕННЯ 
ВИРОБІВ З ТЕКСТИЛЬНИХ МАТЕРІАЛІВ

Програма модуля спрямована на отримання учнями початкової конструкторсько-технологічної підготовки, ознайомлення з елементами проектної діяльності під час створення виробів із текстильних матеріалів. Модуль складається із трьох розділів: «Технологія виготовлення вишитих виробів», «Технологія виготовлення в’язаних виробів», «Технологія виготовлення швейних виробів».
Зміст розділу «Технологія виготовлення вишитих виробів» включає ознайомлення учнів з найпоширенішими техніками української народної вишивки (хрестик, штапівка, гладь, мережка та ін.), а також їх поєднанням. У кожному класі передбачено вивчення одного із способів обробки краю вишитих виробів. Під час реалізації змісту цього розділу значну увагу слід приділити формуванню в учнів бережливого ставлення до національних традицій українського народного мистецтва, розвитку творчого ставлення до праці, естетичного смаку.
Розділ «Технологія виготовлення в’язаних виробів» передбачає вивчення учнями основ в’язання гачком та спицями. Конструкція в’язаних виробів, які пропонуються для виготовлення, поступово ускладнюється (прямокутне полотно, плоска деталь складної форми, деталь у формі циліндра та конуса, об’ємна деталь складної форми). Вивчається в’язання виробів різної фактури (щільна, ажурна, рельєфна), однотонних та різнокольорових.
Технологічний процес обробки текстильних матеріалів найбільш детально розглядається у розділі «Технологія виготовлення швейних виробів». Розділ містить вивчення основ текстильного матеріалознавства, швейного устаткування, конструювання та моделювання виробів, їх розкроювання та пошиття.
За недостатньої кількості швейних машин роботу учнів доцільно організувати за змінним графіком протягом усього навчального року. З цією метою вивчення матеріалу модуля можна розпочинати з будови швейної машини та роботи на ній. Особливої уваги потребує початковий період освоєння прийомів роботи на швейній машині. У випадку повної відсутності в кабінеті швейного устаткування можна застосовувати ручний спосіб виготовлення швейного виробу.
Реалізація програми з конструювання та моделювання швейних виробів потребує особливої уваги та диференційованого підходу в навчанні, оскільки саме вивчення цього розділу часто викликає труднощі в практиці школи. Для ско​рочення часу на побудову креслень, полегшення робіт щодо їх розрахунку доцільним є використання спрощених методик конструювання виробів, застосування готових алгоритмів побудови креслень.
Під час виготовлення плечових виробів у 9 класі допустимим є розкроювання тканини за готовими журнальними викрійками (з відповідною корекцією).
Конкретний виріб для виготовлення учні вибирають самостійно, виходячи з власного бажання та наявності відповідних матеріалів. За обмеженої кількості тканини можна шити дитячий одяг.
Рівень складності виготовлення виробу не впливає на оцінку робіт учнів. При спільному навчанні хлопців і дівчат відбір моделей здійснюється диференційовано відповідно до статі учнів. Враховуються також стислі терміни вивчення модуля в таких класах. Доцільно відбирати такі вироби, які мають спрощену конструкцію й технологію пошиття (наволочка з клапаном, фартух без нагрудника, конічна спідниця, шорти, жилет, топ та ін.).
У процесі вивчення усіх розділів модуля в учнів формуються уявлення про основні професії текстильного, швейного, вишивального, трикотажного виробництва, служби побуту.
Кількість годин на вивчення тем модуля вказано орієнтовно. Вивчення окремих тем може бути поглиблене за рахунок годин варіативної частини програми.
Запропоновані варіативні програми «Українська народна вишивка», «В’язання спицями», «В’язання гачком», «Азбука домашнього господарювання» тісно пов’язані з даним модулем і поглиблюють вивчення окремих його розділів чи тем.
Вимоги до знань і вмінь учнів
Учні повинні знати: матеріали та інструмент для вишивання; технологію вишивання початкових швів «уперед голку», «за голку», «стебловий», «тамбурний», «козлик», «петельний» та декоративних швів на основі початкових («верхоплут», «оксамитовий»); правила добору гами кольорів у вишивці; правила безпечної праці, санітарно-гігієнічні вимоги та організації праці під час вишивання.
Будову гачка; основні елементи в’язання гачком та їх умовні позначення (повітряна петля, ланцюжок, півстовпчик, стовпчик, стовпчик з накидом); правила безпечної праці, санітарно-гігієнічні вимоги та організації праці під час в’язання гачком.
Види текстильних волокон; будову тканини (основа, піткання, пруг); полотняне переплетення; основні етапи виготовлення швейного виробу; види постільної білизни; конструювання, моделювання, розкроювання й технологію пошиття наволочки; стандартні знаки догляду за текстильними виробами; загальну будову швейної машини; правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги під час роботи на швейній машині; будову шпульного ковпачка, машинної голки; технологію виконання швів: зшивний, подвійний, упідгин з відкритим і закритим зрізом; призначення та правила виконання волого-теплової обробки; термінологію ручних, машинних та волого-теплових робіт.
Учні повинні вміти: дотримувати правил безпечної праці, санітарно-гігієнічних вимог; організовувати робоче місце під час роботи в шкільній майстерні; добирати та користуватися інструментом для ручного вишивання, в’язання гачком та виготовлення швейних виробів; визначати в тканинах напрям основи і піткання, лицьовий і виворітний боки; розрізняти полотняне переплетення; перевіряти нитки на міцність фарбування; оздоблювати виріб початковими вишивальними швами; добирати нитки і гачок для в’язання виробів; читати та записувати схеми узорів; в’язати вироби з використанням основних елементів в’язання гачком (повітряна петля, ланцюжок, півстовпчик, стовпчик, стовпчик з накидом); складати ескіз, будувати креслення наволочки в масштабі М1:4; М1:1; розраховувати кількість тканини для пошиття наволочки та собівартість виготовленого виробу; готувати швейну машину до роботи, доглядати за нею; заправляти нитки в машину, регулювати їх натяг, добирати та установлювати голку; намотувати нитки на шпульку; керувати швейною машиною; виконувати шви: зшивний, подвійний, упідгин з відкритим і закритим зрізом; виконувати волого-теплові роботи праскою; працювати за інструкційною картою; виготовляти наволочку; доглядати за постільною білизною; читати стандартні знаки догляду за текстильними матеріалами.
Модуль 6.1. ТЕХНОЛОГІЯ ВИРОБНИЦТВА І ПЕРВИННОЇ ПЕРЕРОБКИ ПРОДУКЦІЇ СІЛЬСЬКОГО ГОСПОДАРСТВА
(Варіант 1)

Трудове навчання і виховання учнів загальноосвітньої школи на об’єктах сільського господарства має на меті закріпити знання природничого циклу і сприяти духовному вдосконаленню особистості через безпосереднє спілкування з об’єктами живої природи, внаслідок чого дитина реально відчує себе невід’ємною частиною в ній і краще пізнає себе.
Праця учнів у рослинництві і тваринництві орієнтована на усвідомлення ними сутності технологічних процесів, доступних їхньому рівню знань про одержання готової продукції харчування, яка необхідна кожній людині. Але щоб досягти високих якісних і кількісних показників праці, необхідно мати різнобічні знання: із суміжних наук, народних традицій, досягнень науки і техніки в різних галузях знань. Крім того, слід використовувати загальнотрудові знання і вміння з питань культури та безпеки праці, економіки та екології, організації виробництва і реалізації конкурентоспроможної продукції.
Отже, у процесі навчання технології виробництва сільськогосподарської продукції учні повинні застосовувати знання з природознавства і біології, фізики, хімії та математики, народознавства й економіки, що сприятиме їхньому всебічному розвитку і формуванню рис дбайливого господаря землі.
Зміст навчального матеріалу передбачає часткову інтеграцію знань з виробничої технології та основ наук, а також наступність знань і вмінь, які одержують учні протягом навчання.
Кожна сільська і міська школа може обрати такі об’єкти праці, які найповніше відповідають їх можливостям, враховують господарську специфіку регіону. Але орієнтувати доцільно на одержання завершеної в обраній галузі продукції (вирощування овочів, фруктів, квітів, декоративних рослин, кроликів, птиці тощо). Основою навчання має бути розкриття сутності процесу одержання запланованого результату, осмислення тих об’єктивних і суб’єктивних умов та чинників, які на нього впливають. Так, наприклад, загальні поняття про ґрунт, навколишнє середовище, яке впливає на рослинний і тваринний світ, а через них і на здоров’я людини, треба мати кожному. Слід також навчитися підприємливості, основам виробництва конкурентоспроможної продукції, щоб використовувати ринки збуту на законодавчих засадах.
Навчальний матеріал, закладений у програму, розрахований на 14 год для сільської школи від 5 до 9 класу і 4,6 або 8 год для міської школи як основний (базовий) рівень. Для вищого (другого) і поглибленого (третього) рівнів трудової підготовки учнів сільської місцевості слід збільшити кількість відведених годин вдвічі і вибрати один з варіантів, який найбільш оптимальний для конкретної школи.
Розподіл годин по класах орієнтовний. Учитель може змінювати, а деякі теми зовсім вилучати, якщо запропоновані культури в даній місцевості не вирощуються.
З метою розвитку кмітливості і творчості учнів, рекомендується всебічно зацікавлювати їх проектною і дослідницькою роботою. Орієнтовна тематика додається для кожного класу. Але слід виходити з конкретних потреб, можливостей та бажань учнів. Головне, щоб робота завжди доводилась до завершення і підведення підсумків. Найбільш актуальними, як для сільської, так і для міської школи, можуть бути теми на перевірку районованих сортів садово-городніх і польових культур, пошук екологічно чистих (біологічних) засобів боротьби з бур’янами, шкідниками та хворобами рослин, перевірка способів підвищення врожайності овочевих культур без додаткових затрат матеріально-енергетичних ресурсів, використання нетрадиційних і природних засобів обігріву закритого ґрунту тощо. Поставлено також завдання ознайомити учнів 9 класу з основними економічними поняттями і законодавчими актами, які стосуються нових соціально-економічних відносин у сфері виробництва сільськогосподарської продукції.
Вимоги до знань і вмінь учнів
Учні повинні знати: значення сільського господарства і рослинництва, зокрема: мати поняття про ґрунт, його типи, знаряддя для його обробітку, біологічну характеристику і технологію вирощування певних культур, про сорти, технологію вирощування плодоягідних культур, про дослідницьку роботу в рослинництві; значення тваринництва в сільському господарстві, його розвиток, особливості умов утримання кролів; механізацію процесів рослинництва, правила безпечної праці; мати уявлення про технологію і техніку обробітку ґрунту.
Учні повинні вміти: складати план агротехнічного догляду за ділянками, визначати типи ґрунту, види і сорти сільськогосподарських культур та їх біологічного взаєморозміщення; обробляти ґрунт, висаджувати рослини і догля​дати за ними, вести дослідницьку роботу, доглядати кролів.
Дотримувати правил безпеки та гігієни праці під час роботи з сільськогосподарськими знаряддями і догляду за тваринами.
КРИТЕРІЇ ОЦІНЮВАННЯ 
НАВЧАЛЬНИХ ДОСЯГНЕНЬ УЧНІВ

Враховуючи специфіку предмета, критерії оцінювання навчальних досягнень учнів з трудового навчання мають комплексний характер і повинні визначати:
· рівень оволодіння передбаченими програмою теоретичними знанням, умінням застосовувати ці знання у практичній роботі; 

· рівень самостійності у процесі організації та виконання роботи (планування трудових процесів, вияв елементів творчості, самоконтроль тощо); 

· уміння користуватися різними видами конструкторсько-техноло​гічної документації та іншими джерелами інформації;
· дотримання технічних вимог у процесі виконання робіт (якість виробу);

· рівень сформованості трудових прийомів, умінь та навичок при виконанні технологічних операцій;
· дотримання норм часу на виготовлення виробу (якщо час зазначений); 

· уміння організовувати робоче місце і підтримувати відповідний порядок на ньому під час теоретичних та практичних занять; 

· дотримання правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.
	Бали
	Критерії оцінювання навчальних досягнень учнів

	І. Початковий рівень навчальних досягнень

	1
	Учень може виділити об’єкт вивчення і відтворити деякі його елементи. Перебуваючи під постійною опікою вчителя, може виконувати лише окремі фрагменти практичних завдань (технологічних операцій). Потребує постійної уваги і допомоги при організації робочого місця, виконанні трудових прийомів, правил безпечної праці та санітарної гігієни.

	2
	Учень фрагментарно відтворює незначну частину навчального матеріалу, має поверхові уявлення про об’єкт вивчення, виявляє здатність елементарно висловити думку. Під постійною опікою вчителя може виконати незначну частину практичних робіт (технологічних операцій). Потребує суттєвої допомоги при організації робочого місця, застосуванні трудових прийомів, правил безпечної праці та санітарної гігієни.

	3
	Учень відтворює менш як половину навчального матеріалу, з допомогою вчителя виконує елементарні практичні роботи (технологічні операції). Виготовлений виріб (виконана робота) має низький рівень якості. Потребує періодичної допомоги при організації робочого місця, виконанні трудових прийомів, правил безпечної праці та санітарної гігієни.

	II. Середній рівень навчальних досягнень

	4
	Учень знає близько половини навчального матеріалу, здатний відтворювати його не в повному обсязі відповідно до тексту підручника або пояснення вчителя. Під керівництвом вчителя може виконувати близько половини практичних завдань (технологічних операцій). Виготовлений виріб (виконана робота) хоч і має суттєві відхилення від встановлених якісних показників, проте можливе їх виправлення. В окремих випадках потребує допомоги в організації робочого місця, виконанні трудових прийомів, дотриманні правил безпечної праці та санітарне гігієнічних вимог.

	5
	Учень розуміє основний навчальний матеріал, здатний дати визначення понять, але при цьому допускає помилки. За допомогою вчителя може відтворити значну частину матеріалу, частково обґрунтувати та проаналізувати його, зробити висновки. Під час виконання практичних завдань (технологічних операцій) потребує систематичної допомоги вчителя. Виготовлений виріб, маючи певні відхилення від встановлених якісних показників, може бути використаний за призначенням. Потребує постійного контролю вчителя при організації робочого місця, виконанні трудових прийомів, дотриманні правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.

	6
	Учень виявляє знання і розуміння основних положень навчального матеріалу. Відповідь його в основному правильна, але недостатньо осмислена. З допомогою вчителя може аналізувати навчальний матеріал, порівнювати та робити висновки, виправляти допущені помилки. Під час виконання практичних робіт потребує постійної консультації вчителя. Виготовлений виріб (виконана робота) середнього рівня якості. Вимагає епізодичного контролю при організації робочого місця, виконанні трудових прийомів, дотриманні правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.

	III. Достатній рівень навчальних досягнень

	7
	Учень виявляє знання і розуміння більшої частини навчального матеріалу. Під час виконання практичних завдань потребує періодичної консультації вчителя. Уміє користуватися необхідною конструкторсько-технологічною документацією, що передбачена програмою. Виготовлений виріб (виконана робота) достатнього рівня якості. Правильно виконує більшість технологічних операцій. Організація робочого місця відповідає вимогам. Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.

	8
	Знання учня є достатньо повними, він вільно застосовує вивчений матеріал, уміє аналізувати, робити висновки. Відповідь його повна, логічна, обґрунтована, але з деякими неточностями. Самостійно засто​совує теоретичні знання для виконання практичних завдань. Користується необхідною конструкторсько-технологічною документацією, яка передбачена програмою. Виготовлений виріб (виконана робота) хорошого рівня якості, хоча і може мати незначні відхилення від якісних показників. Виконує прийоми і технологічні операції в межах визначених норм часу. Організація робочого місця відповідає вимогам. Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.

	9
	Учень вільно володіє вивченим матеріалом, уміє узагальнювати і систематизувати інформацію. Самостійно застосовує теоретичні знання для виконання практичних завдань. Може користуватися конструкторсько-техноло​гічною документацією, що передбачена програмою. Виготовлений виріб (виконана робота) хорошого рівня якості. Правильно виконує всі прийоми і технологічні операції в межах визначених норм часу. Організація робочого місця відповідає вимогам. Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.

	IV. Високий рівень навчальних досягнень

	10
	Учень володіє глибокими, міцними знаннями, всебічно використовує їх під час виконання різних видів практичних робіт. Уміє користуватися необхідною конструкторсько-технологічною документацією, яка визначена програмою. Правильно виконує всі прийоми і технологічні операції в межах визначених норм часу. Виготовлений виріб (виконана робота) високого рівня якості. Забезпечує зразкову організацію праці та дотримання правил безпечної праці і санітарно-гігієнічних вимог.

	11
	Учень володіє узагальненими, глибокими знаннями з предмета, цілеспрямовано використовує їх при виконанні практичних завдань. Користується різними видами конструкторсько-тех​но​логічної документації, використовує додаткові джерела інформації, що ре​комендовані програмою. Правильно і впевнено виконує усі прийоми й технологічні операції в межах визначених норм часу. Виготовлений виріб (виконана робота) високого рівня якості. Забезпечує високий рівень організації праці та дотримання правил безпечної праці і санітарно-гігієнічних вимог.

	12
	Учень має системні знання, виявляє здатність приймати раціональні рішення при виконанні теоретичних і практичних завдань. Вільно користується різними видами конструкторсько-технологічної до​кументації та додатковими джерелами інформації, які рекомендовані програмою. Бездоганно виконує всі прийоми і технологічні операції в межах визначених норм часу. Виготовлений виріб (виконана робота) високого рівня якості. Самостійно та систематично забезпечує зразкову організацію праці і робочого місця, дотримання правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.
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