Тема « Жири»

11 клас

Хімічний тестовий диктант

на етапі уроку

V. Узагальнення та систематизація знань.
1.Жирами називають такі органічні речовини:

 А) естери високомолекулярних кислот і етанолу;

 Б) естери високомолекулярних кислот і гліцерилу;

 В) естери високомолекулярних кислот і етандіолу.
2.Для встановлення складу жиру застосували такі методи дослідження:
 А) спостереження і порівняння;

 Б) порівняння й узагальнення;

 В) аналіз та синтез.
3.У природі трапляються жири:

 А) рослинного і тваринного походження;

 Б) виключно рослинного походження;

 В) виключно тваринного походження.
4.До складу жирів тваринного походження ( твердих ) входять:
 А)Залишки високомолекулярних карбонових кислот  насиченого складу;

 Б) Залишки високомолекулярних карбонових кислот       ненасиченого складу;

 В) Залишки низькомолекулярних карбонових кислот ненасиченого складу.
5.До складу олій входять:

 А) Залишки високомолекулярних карбонових кислот насиченого складу;

 Б) Залишки низькомолекулярних карбонових кислот;
 В) Залишки високомолекулярних карбонових кислот  ненасиченого складу.
6.Тверді і рідкі жири утворюють кислоти:

 А) гептанова, октанова, бутанова, пальмітинова;

 Б) стеаринова, октанова, нонанова, олеїнова;
 В)пальмітинова, стеаринова, олеїнова, лінолева.
7.Жири, як і естери, вступають у реакцію:

 А) гідролізу;

 Б) дегідратації;

 В) дегідрування.

8.У промисловості гідроліз жирів за наявності лугу або соди здійснюють з метою одержання:
 А) гліцеролу;

 Б) вищих карбонових кислот;

 В) мила.

9.В основі перетворення олії на твердий жир лежить реакція:

 А) гідролізу;

 Б) гідрування;

 В) дегідрування.

10.Гідрований жир застосовують:
 А) для виробництва оліфи;

 Б) для одержання вищих карбонових кислот;

 В) для виготовлення маргарину, мила.
